HYGIENE-WEITERBILDUNG
FUR MITARBEITER
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Vakuumieren

Vakuumieren ist eine beliebte und hygienische Art der Verpackung fur
die Lagerung im Kuhlschrank. Darauf achten Sie, wenn Sie vakuumieren:
m Die Ware muss sauber und frisch sein.

m Nur saubere Sacke verwenden.

m Beschriften (Inhalt, Datum).

m Sofort kUhlen.
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Laut Gesetzgebung sind Betriebsinhaber fir die Hygiene-Weiterbildung ihrer Mitarbeiter verantwortlich. Bei Kontrollen sind ent-
sprechende Bemuhungen zu belegen. Mitglieder des Wirteverbands Basel-Stadt erhalten als Hilfsmittel in regelméassigen Abstanden
«Hygienekarten». Mitarbeitende schulen und unterschreiben lassen!

m Ich vakuumiere nur saubere und frische Ware in sauberen, beschrifteten Sacken.
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